Zatacznik nr 2A do SWZ
Opis przedmiotu zamdwienia dla
Zadania 2 - Przygotowanie i dostarczenie positkdw: zupa z pieczywem w ramach wieloletniego

programu: Positek w szkole i w domu (catering)

1. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie i dostarczenie positkdéw: zupa z pieczywem w
ramach wieloletniego programu ,Positek w szkole i domu” w formie ustugi cateringowe] do
Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 1 w Olesnicy w okresie 02.01.2026r.- 31.12.2026r., co
stanowi okoto 180 dni zywieniowych.

2. Miejsce $wiadczenia ustugi: Zespot Szkolno-Przedszkolny nr 1 w Olesnicy, ul. Kleeberga 4, 56-
400 Olesnica.

3. llo$¢ zamawianych positkéw dziennie szacuje sie na 70, tagcznie w okresie zamdwienia okoto 12
600 positkow.

4. Ogoétem planowana liczba dzieci objetych dozywianiem: 70 ucznidw. Podana liczba uczniéw
korzystajacych z dozywiania jest liczbg orientacyjng, poniewaz bedzie uzalezniona od liczby
ztozonych wnioskéw.

5. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ograniczenia ilosciowego przedmiotu umowy objetego
zamoéwieniem podstawowym (np. w przypadku rezygnacji ucznia z dozywiania). Zamawiajacy
zamierza zleci¢ do wykonania co najmniej 50% maksymalnej wartosci brutto umowy okreslonej
w § 6 ust. 1 umowy. Z tytutu niewykorzystania maksymalnej wartosci brutto umowy wskazanej
w § 6 ust. 1 umowy w petnej wysokosci Wykonawcy nie przystuguja od Zamawiajgcego
jakiekolwiek roszczenia odszkodowawcze.

6. Ustuga swiadczona bedzie w dni nauki szkolnej przewidzianej organizacjg roku szkolnego
okreslonego przez Ministra Edukacji i Nauki oraz zmianami ustalonymi stosownymi przepisami
prawa w tym zakresie, decyzjami dyrektoréw szkot.

7. W sytuacji zmniejszenia liczby dni Swiadczenia ustugi z tytutu zmiany organizacji pracy placéwek
oswiatowych Wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego tytutu, w szczegdlnosci o
zapfate za gotowos$¢é swiadczenia ustugi.

8. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
i przepisami prawa.

9. Positki muszg posiadaé wartos¢ odzywczg i energetyczng zgodng z wymogami i normami
zywienia dzieci i mtodziezy zgodnie Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w

jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszga spetnia¢ srodki spozywcze stosowane
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w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U z 2016 r. poz. 1154)
i by¢ sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami dotyczacymi zywienia
zbiorowego zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
oraz przepisami wykonawczymi do tej ustawy (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.).

10. Opis realizacji ustugi:

1) positki wytwarzane beda w siedzibie Wykonawcy z wiasnych produktéw najwyzszej jakosci,

2) dostawa positkdw (wraz z wydaniem) wtasnym transportem spetniajgcym wymagania
sanitarne do przewozenia positkdw, w czasie zapewniajgcym dostawe do miejsca
przeznaczenia w takim stanie, aby nie zostata naruszona ich jakos¢,

3) wydawanie positkéw w godzinach: od 12:15 do 14:00 w budynku szkoty. W wyjatkowej
sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji pracy szkoty, dostawa positku odbedzie sie o innej
godzinie po wczeéniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

4) ustuga bedzie Swiadczona od poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem okresu przerw
Swigtecznych i dni ustawowo Ilub dodatkowo wolnych od nauki przewidzianymi
w organizacji roku szkolnego, o czym Wykonawca bedzie informowany drogg elektroniczng,
telefonicznie lub inng forma przyjetg w uzgodnieniu z Dyrektorem Szkoty z wyprzedzeniem
co najmniej dwudniowym,

5) positki bedg dostarczane w dostosowanych do tego celu opakowaniach — pojemnikach
porcjowanych, jednorazowych, posiadajgcych wymagane atesty do przechowywania
Zywnosci,

6) wykonawca zapewnia transport positkbw do miejsca ich wydawania w taki sposdéb, aby
dostarczone positki posiadaty wymagang przepisami temperature.

7) wykonawca zapewnia odbidr opakowan jednorazowych do utylizacji (odbidor moze
nastepowac najpdzniej w dniu nastepnym),

8) positki dla dzieci bedg przygotowywane zgodnie z:

v' obowigzujgcymi normami i przepisami prawa,

v' nalezyta starannoscia,

v" wymogami sztuki kulinarnej,

v' zasadami racjonalnego i zdrowego zywienia dzieci i mtodziezy,

v' zasadami zywienia zbiorowego z uwzglednieniem zasad HACCAP

9) wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno —

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weZzmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie,

10) positki winny posiadac i spetniac:
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v' warto$¢ odzywczg i energetyczng zgodnie z wymogami i normami zywienia dzieci i

mtodziezy zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup S$rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U
22016 r. poz. 1154),

spetnia¢ obowigzujgce normy sanitarne,

posiadac wartos¢ kaloryczng nie nizszg niz 150 kcal,

zamawiajgcy wymaga, aby w tygodniowym jadtospisie positek-zupa o pojemnosci nie
mniejszej niz 400 ml oraz pieczywo min. 50 g (z duzg zawartosciag maki petnoziarnistej)
jako dodatek i byta sporzadzana przemiennie,

nie dopuszcza sie przygotowywania zup ze sztucznych zageszczaczy oraz z dodawaniem
duzej ilosci maki,

rodzaj przygotowywanej zupy powinien uwzglednia¢ sezonowos$¢ surowcow, czyli w
sezonie letnim bazg pozostajg swieze warzywa, w sezonie zimowym kiszonki,

do przygotowywania zup zalecane jest stosownie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze

nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, markowane stosowanie jaj, cukru i soli.

11) wykonawca podawat bedzie jadtospis w formie pisemnej podpisany przez osobe upowazniong

z wyprzedzeniem na tydzien roboczy (5 dni) do wiadomosci zmawiajgcego,

12) wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci positkéw-zupy zgodnie z przedstawionym

jadfospisem,

13) wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$é

za ich przestrzeganie.

11. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez

12.

wykonawce jakosci wykonywanej ustugi — prawo kontroli stosowanych surowcow, przebiegu
proceséw technologicznych oraz norm dziennych racji pokarmowych, a takze wielkosci porcji
positku i jego temperatury.

Przedmiot zaméwienia obejmuje réwniez inne prace niewymienione, a oczywiste i konieczne do
prawidfowego swiadczenia ustug cateringowych, w szczegdlnosci dowozu positkdw, wydawanie
positkéw, dowozu, oraz odbioru odpaddw pokonsumpcyjnych i opakowan jednorazowych oraz

inne koszty niezbedne do zrealizowania zamédwienia.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

. W przypadku zgtoszenia uzasadnionej reklamacji Zamawiajgcy zwroci na koszt Wykonawcy

towary bedace przedmiotem reklamacji, a wykonawca dostarczy towar wolny od wad.
Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zaméwienia.
Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby
wykonujgce w jego imieniu zamodwienie w petnym zakresie obowigzujgcych przepiséw BHP,
przeciwpozarowych i higieniczno-sanitarnych. Odpowiada za ich dziatania, za dziatania wtasne
oraz ponosi odpowiedzialno$¢ prawng i materialng wobec 0séb trzecich za naruszenie w/w
przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi tj. jakos$ci produktéw i przygotowania positkdw,
ich zgodnosci z obowigzujagcymi normami oraz wymaganiami higieniczno-sanitarnymi i
porzadkowymi.
Cena jednostkowa positku winna zawiera¢ wszystkie koszty przygotowania i dostarczania
positkow.
Probki positkdw Wykonawca zobowigzany jest przechowywac na swoim terenie. Obowigzkiem
Wykonawecy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowywanych i dostarczanych
positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin (liczac od chwili, kiedy cata partia zostata spozyta
lub przyjeta do zaktadu) w miejscu wydzielonym wytacznie do tego celu oraz w warunkach
zapewniajgcych utrzymywanie temperatury +4°C lub nizszej (w zaleznosci od
przechowywanego produktu) z oznaczeniem okreslajgcym zawartos¢, date i godzine
przygotowania positku oraz imie, nazwisko i stanowisko stuzbowe osoby, ktéra pobrata probe
zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania prébek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz.
U. z 2007 r. nr 80 poz. 545).
Osobg odpowiedzialng merytorycznie za kontrole jakosci, ilosci, terminowosci $wiadczonej
ustugi jest Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego nr 1 w Olesnicy, lub osobe przez niego
wyznaczong
Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ przeprowadzania ankiet wsrdd ucznidéw korzystajgcych
z positkdw oraz ich rodzicéw w celu badania satysfakcji z wydawanych positkdow. O czestotliwosci
przeprowadzania ankiet decyduje Zamawiajacy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli dostarczanych positkdw
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym, organoleptycznym (smak, zapach,
konsystencja) i podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkéw: zupy -
temperatura 75°C (+/— 2°C). z uzyciem ,, Arkusza kontroli firmy cateringowej w realizacji umowy

na dostawe positkdw” — arkusz w zatgczniku do umowy.
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